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TIRAMISU

Busra Atalay

ici icin;

kedi dili

usti igin;

kakao

kremasi igin;

2 ¢orba kasigi un

1/2 litre sit

2 yumurta sarisi

1,5 cay bardag seker
1 paket vanilya

pinar labne peynir
serbeti icin;

1 bardak sicak su

2 corba kagigini sit

1 ¢corba kasigi neskafe
1 corba kasig seker

serbeti; sicak su, seker, st ve neskafe yi karistiriyoruz.

kremasi icin; un,1/2 Itr.sut,yumurta sarisi ve 1.5 ¢ay bardagi sekeri muhallebi oluncaya kadar karistirarak
pisiriyoruz.daha sonra igine vanilyayi ve pinar labne peynirmizi katip ¢irpici ile iyice karstiriyoruz.

kedi dilerimizi bi sira tepsimize dokuyoruz (zerine hazirladigimiz sebetimizin yarisi ile 1slatiyoruz.islattigimiz kedi
dilerimizn uzerine kremamizin yarisini dokutyoruz.daha sonra kedi dillerimizi ikinci sira olarak dizip tekrar serbeti
ile sislatiyoruz ve geride kalan kremamizi ustune déklyoruz.en son Ustune kakao eliyerek hertarafini
kapatiyoroz.2 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servise hazir.
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