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TIRAMISU

Burcay Erenay Gunguler

Un ( 4 yemek kasigi)

Seker ( 4 yemek kasigi)

2 yumurta ( sarisi kullanilacak )
Pinar Labne ( 1 Kutu)

Sit ( 2 su bardag )

Kakao ( 3 yemek kasigi)
Nescafe ( 2 tath kasigi )
Vanilya ( 1 ki¢lk paket )
Pandispanya ( 1 paket hazir)

S0t - un - seker ve yumurta sarisi orta ateste pisirilerek muhallebi yapilir. Mixer ile ¢irpilarak pGtirsiz bir hale
getirilir..Vanilya eklenir ...Sogumaya birakilir ...

lindiktan sonra labne katilir..5 dk tekrar ¢irpilir..

1 bira bardagdina sicak su doldurulur.. neskafe eklenerek pandispanyanin alti 1/2 bardak ile islatilir..

Arasina sogumus muhallebinin yarisi yayilir..

Pandispanyanin diger tarafi da Gzerine konur ...Kalan nescafeli su ile 1slatilir..Kalan muhallebi en tste surdlUr..
Sonrasinda kakao ¢ay stizgecinde elenerek kremanin Uzeri kaplanir...1 giin dolapta bekletildikten sonra afiyetle
yenir.
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