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EV YAPIMI TIRAMISU

Ali Demirtas

Malzemeler

1 adet Pinar Labne

1 It krema

1 gr. pudra sekeri

1 blyUk paket petipdr biskivi
neskafe

toz kakao

Oncelikle oda sicakligindaki krema ve Pinar Labne derin bir kapta tercihen mutfak robotu ile agir devirde
karistinlmaya baglanir. Daha sonra karigima pudra sekeri azar azar ilave edilir. Bu U¢ karisim agir ve hava
aldirilacak sekilde krem santi kivamina getirilir. Kivami tutturmak igin az miktarda misir nigsastasi ilave edilebilir.
Daha sonra bu karigim buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.

Iki fincan kaynayan suyun icine tercihen normal neskafe i¢iminin iki kati kahve atilir ve iyice karistirildiktan sonra
sogumaya birakilir. Krema dinlendikten ve kahve soguduktan sonra; biskuviler kahvenin igine batirilip genis ve
7-8 cm derinligindeki kaba dizilmeye bagslanir. Biskiviler Ustlste iki sira dizildikten sonra krema karisiminin
yarisi Ustline yayilir ve takrar biskUvileri neskafeye batirarak tzerine iki kat daha dizilir. Geriye kalan krema
karisimi tekrar bisklvinin Uzerine yayilir. Spatula yardimi ile ylzeyini iyice duzleyiniz. Artindan toz kakaoyu
kicUk stzge¢ yardimiyla yaptigimiz tiremisunun Gizerine serpiniz. Son olarak tathimizi buzdolabinda bir iki saat
dinlendikten sonra servis yapabilirsiniz.
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