B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TIRAMISU

Aysel Savas

1,5 kg. st

8 Yemek kasigi un

9 Yemek kasigi Toz Seker
3 Yumurta sarisi

2 Paket Pinar labne peyniri
1 Paket vanilya

2 Paket kedi dili biskvi

2 Yemek kasigi nescafe
Sicak su

Seker

Uzerine elemek igin kakao

Yumurta sarilari ¢irpilir ve igerisine sit, un, seker ilave edilir.

lyice ¢irpilan karisim atese alinarak muhallebi kivamina gelip gdz gdz oluncaya kadar pigirilir.
Atesten alinarak igerisine vanilya eklenir.

Sogumaya bagladidinda labne peynirler eklenir.

Mikser yardimi ile 10 dakika ¢irpilir.

Bir kaseye sicak su, nescafe ve seker konularak karistirilir.

Kedi dilinin sekerli tarafi karigsima batirilip blylk boy borcama dizilir.

Bir paket kedi dili bu sekilde yapilarak bitirilir.

Uzerine kremanin yarisi dokaldr.

Diger paketteki kedi dilleri ayni sekilde nescafeli suya batirilarak dizilir.

Kalan krema uzerine dokulur.

Tepsinin Ustu streg filmle kaplanir ve buzdolabina konur.

Servise yakin Uzerine bir stizge¢ yardimi ile kakao elenir ve her tarafinin kaplanmasi saglanir.
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