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TIRAMISU

Selda Gok

1 paket PINAR labne peyniri
1 adet kakaolu pandispanya
kremasi icin

4 su bardag st

3 kahve fincani seker

1 yumurta

3 kahve fincani un

keki 1slatmak icin

1 su barda@ sicak st

2 ¢orba kasiJi nescafe

2 corba kasi§i toz seker
Ustd igin

kakao

SOtu 1sitin ve igerisine 2 yemek kasigi nescafe koyun ve karistirin.bu karisimi kakaolu pandispanyanin her iki
katinida yedirin daha sonra ilk kati genis bir diiz tabaga yada borcama koyun. ocakda 4 subardagi sut 3 kahve
fincani seker 3 kahve fincani unu karigtirin ve kisik atesde pisirin.koyulastiginda 2 dakika daha kaynatin...
ocaktan alip biraz sogutun ve pandispanyanin tzerine surin ve diger katida yerlestirin ve pandispanyanin
kenarlarini ve Gzerini tamamen kremayla kapatin..lzerine kakao serpistirn ve sogumasini bekleyin.. 1 giin
dolapda bekletirseniz tadi daha guizel oluyor.
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