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TIRAMISU

Eymen Balci

Kakaolu pandispanya kek
3 su bardagi st

1 su bardag seker

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 Kutu labne peyniri
Sosu I¢gin

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi nescafe

1 su bardagi kaynar su

Sosu igin malzemelerin hepsini karistirin ve sogumaya birakin. St, un, seker ve yumurta sarisi tencereye alip
kaynayincaya kadar surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya bagslayinca vanilyayi ilave edin ve daha sonra
iinmaya birakin. liyan muhallebiye labne ekleyip mikserle ¢irpin. Kekin ilk katina hazirladiginiz kahveli sosu esit
olarak dékun ve ¢ekince kremanin yarisini Gzerine surin. Ardindan kekin dider yarisini kapatin ve kalan kremay!
sUrip Uzerini kakao ile kaplayin. Buzdolabinda bir stire beklettikten sonra servis edin.

Not: Tathmiz bir giin buzdolabinda kalirsa tadi dahada guizel olur.
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