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TIRAMISU

Malzemeler

700 g hazir yas pasta kremasi
200 g labne peyniri

1 su bardag ilik sit

1 fincan toz seker

1 tath kasigi Adese kahve

2 kat pandispanya
Pandispanyalar igin:

1 yemek kasigi kakao

1 su barda@ elenmis un

6 adet yumurta

1/3 su bardag toz seker

1 yemek kasigdi limon rendesi
1 paket parga cikolata

Hazirlanisi

Pandispanyalar icin yumurtalarin sarisiyla, beyazi ayrilir. Beyazi koyu képUk olana kadar ¢irpilir. Yumurtanin
sarisiyla seker karigtirilarak ¢irpilir. Daha sonra yumurtalar birbirlerine karistirilarak 5-10 dakika daha cirpilir.
Cirpma islemi sona erdikten sonra karigima un ve daha énceden rendelenmig olan limon eklenir. Firin tepsisi
yaglanarak hazirlanan pandispanya igine dékuilir. Onceden 1790 derece isitilan firinda pismeye birakilir. 15
dakika boyunca ara sira gézlemleyerek pigirilir. Daha sonra labne peyniri girpma teli yardimiyla ¢irpilir. Hazir yas
pasta kremasi da soduk suyla ¢irpildiktan sonra Gzerine labne peyniri eklenir. Hazirlanmig olan pandispanya bir
bor-cam tabaga yerlestirilir. SUt, seker ve Nescafe bir kapta karistirlarak pandispanyanin tzerine yeteri kadar
doékaldr. Hazirlanmig olan krema da pandispanyanin Gzerine dokdlerek, ikinci pandispanya Uzerine yerlegtirilir.
Dondurucuda iki saat bekletildikten sonra Uzeri kakao ve parga cikolata ile slslenerek soguk servis yapilir.
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