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TIRAMISU

Malzeme:

1 gorba kagigi granil kahve

Sosu l¢gin :

1/2 sut

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi Bizim mutfak Nisasta
1 cay bardagi Bizim Mutfak Tozseker
1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 paket labne peynir

1 cay kasigi granll kahve

*Kremasi icin kullandidim 2 kasik un + 1 kasik nisasta karisimi 1 ¢ay bardagi geldi. Hazirlanisi: Kremasi icin
Once tencereye yumurta ve seker koyulur ve ¢irpma teliyle cirpilir, Gizerine un+nisasta karisimi eklenir, cirpilir,
azar azar sut eklenerek ¢girpmaya devam edilir ve tencere ocada alinir, surekli ¢cirpma teliyle karistinlarak
kaynayana kadar pisirilir. Kaynayinca ocaktan alinir, (ben bu asamada 1 ¢ay kasidi granul kahve ekledim),
vanilya eklenir, karigtirilir. 3-4 dk sonra da labne peyniri eklenir, ¢cirpma teliyle iyice karistirilir. Pasta ¢emberi
servis tabagi Uzerine yerlestirilir. Pandispanyanin bir kati yerlestirilir(Ben Ust katin diiz olmasi igin
pandispanyanin alt katini Ustte, Ust katini da altta kullaniyorum). Pasta gemberi kullanmadan da yapabilirsiniz,
¢ember pastanin daha diizgiin olmasini sagliyor. Pandispanyayi islatmak igin sicak su-sut, seker ve kahve
kanstinilir, bu karisimla ilk kati islatilir. Hazirlanan kremadan esit bir sekilde dékuldr, Gzerine dider pastaban
yerlestirilir ve kahveli karigimla islatilir, kalan krema Gzerine ve bir siire sonra ¢cember agilarak yanlarina surulir.
Bu esnada krema soguyup suriilemeyecek hale gelirse, ocakta karistirarak hafifge isitilir. Buzdolabinda
dinlenmeye birakilir. Servisten dnce Uzerine kakao elenir. Isterseniz kakaoyu hemen servis dncesi degil de 1/2
saat-1 saat 6nce de serpebilirsiniz. Bu sekilde kakao hafif nemlenecek ve yerken daha kolay olacaktir.
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