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TIRAMISU

Malzeme:

7 adet yumurtanin sarisi

2 kahve fincani Tozseker

300 gram maskarpon peyniri

1,5 su bardagdi krema

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
2 kahve fincani sicak kahve

1 paket (400gram) kedidili bisklvi

1 ¢corba kasigi damla cikolata

1 tath kasidi Bizim Mutfak Kakao

Yumurta sarilarini, tozseker ve vanilyayi derin bir kaba alin ve mikserle ¢irpin. Maskarpon peynirini ilave edin ve
karistirin. Ayri bir kapta kremayi katilagsana kadar ¢irpma teliyle ya da mikserle ¢irpin. Kremayi diger karigimla
birlegtirin. Damla gikolatalari ilave edin. Bisklvileri 2 kahve fincani sicak kahve ile i1slatin. Pasta kalibina
hazirladiginiz karigimin yarisini yayin. Uzerine kahveli kedidili biskvilerini yerlestirin. Kalan karigimi da
biskuvilerin Gzerine yayin. Istediginiz boyutlarda dilimleyerek kakao serptikten sonra servis yapin.
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