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TIRAMISU

Malzeme:

250 gr Bizim Mutfak Un

50 gr Teremyag

2 ¢orba kasigi granil kahve
1 adet yumurta

Slslemek igin :

Bizim Mutfak Kakao

Cilek parcaciklari

Dolgu malzemesi icin :

50 ml su

300 gr labne peyniri

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
250 ml krema

2 ¢orba kasigi granil kahve
4 yaprak Tatsiz jelatin

Bizim Mutfak Un , Teremyag, kahve, seker ve yumurta ekleyin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar
isleme devam edin. Hamuru isiya dayanikl kabin i¢ine yerlestirerek, ¢atalla delikler agip hava almasini
sagladiktan sonra 170 ¢ C’de 15 dakika pisirin. Su ve sekeri kaynatip surup yapin. Bir kasede yumurtayi bu
surup ile kivama gelinceye kadar ¢irpin. Igine Bizim Mutfak Vanilya, labne peyniri ve sonra kremayi da ekleyip
tekrar karistirin. Suda eritilmis kahveyide bu karisima katip pisirdiginiz hamur tGzerine ddkin. Soguduktan sonra
tel stizge¢ yardimiyla Bizim Mutfak Kakao serpip, gilek parcalariyla servis edin.

ML® Cabuk Tiramisu icin tiklayin
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