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TIRAMISU

Malzemeler:

2 paket Ulker Pétibor sitlh biskivi

3 yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 paket (175 g) krem peynir

1 bardak koyu hazirlanmis espresso ya da nescafe
1 paket bitter ¢ikolata, rendelenmis (80 gramlik)

2 corba kasiJi kakao

Yapiligt:

1. Yumurtanin beyazlarini kar gibi oluncaya kadar ¢irpin.

2. Ayri bir kapta yumurtanin sarilarini sekerle beraber yaklasik 2 dakika ¢irpin. Krem peyniri ilave edip karigtirin.
3. Yumurta beyazlarini peynir karigimina ekleyin ve bir spatula yardimiyla alttan Uste dogru yuvarlaklar gizerek
karigtirin.

4. 1 paket Ulker Pétibér biskiviyi hazirladiginiz kahveye tek tek batirarak islatin ve cam kabin altina yerlestirin.
5. Peynir karigsiminin yarisini pétibdrlerin Gzerine dokun ve rendelenmis ¢ikolatayla 1 ¢orba kasidi kakaoyu
serpin.

6. 2. paket pdtibéri de ayni sekilde kahveyle islatarak peynir karigsiminin Gizerine yerlegtirin.

7. Kalan peynir karigimini Gzerine dokerek spatulayla dizeltin ve buzdolabinda yaklasik 3-4 saat bekletin.

8. Servisten dnce Uzerine kalan kakaoyu serpip servis yapin.

ML® Tiramisu icin tiklayin
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