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TIRAMISU

Malzemeler:

250 gram krem santi
350 gram krem peynir
70 gram toz seker

40 gram kahve

100 gram pandispanya
20 gram kakao

3 adet yumurta

3 adet jelatin

Vanilya Sos igin:

50 gram krema

50 gram st

30 gram seker

1 gram vanilya

5 gram nisasta

1 adet yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Krem peyniri makinede karigtirin. Bir kaba alarak, krem santi ve vurulmus yumurta ilave edin. Erimig olan
jelatinde yedirerek 2 parg¢a olan pandispanyalari kahve, kakao ve seker ile hazirladiginiz kahveli suruba batirin.
Kabin en altina bir pargcasini koyun. Arasina karigimi dékiin, sonra tekrar pandispanya koyun, son olarak
karisimi da ekleyin. Bu sekilde dolaba atin, servis edeceginiz zaman Uzerine kakao katin. Yaninda Vanilya Sos
ile servise sunun. Vanilya Sos Hazirlanigi: Krema, sit ve vanilyayl kaynatin. Yumurta sarisi, seker ve nisastayi
ayri bir kapta karistirdiktan sonra, sitll karisima ilave edin. Bu sekilde kaynattiktan sonra, sogumasini bekleyin.
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