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TIRAMISU

2 Gorba Kasig kahve

2 Gorba Kasigi Su

2 Gorba Kasig Tozseker
1 Hazir kakaolu Kek

1 Gay Fincani Sicak Su
Krema malzemesi igin

1 Litre SGt

1 Yumurta

3 Kahve Fincani Toz seker
3 Kahve Fincani Un

1 Paket Labne Peyniri

Bir fincanin iginde kahve, sicak su ve sekeri karistirin. Hazir keki enlemesine iki par¢aya ayirin. Hazirladiginiz
kahveli karigsimla kekin iki pargasini da islatin.

Sit, seker, un ve yumurtayi karistirin. Koyulagincaya kadar karistirarak pisirin. Altini kapattiktan sonra labne
peynirini ekleyin ve telle ¢irparak pUtirstz olmasini saglayin.

Hazirladi§iniz kremanin yarisini ilikken, kek parcalarindan birinin zerine siriin. Kekin diger yarisini Gzerine
kapatip kalan kremay! surtin. Kahve veya kakao ile stsleyerek sogumasi igin bekletin.
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