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TIRAMISU

2,5 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi misir nigastasi
2 yumurta sarisi

2 cay bardag seker

1 paket labne peynir

1 paket hazir pasta keki
Kakao

Keki islatmak igin:

1 bardak Ilik su

1 ¢corba kasigi nescafe

Sat, un, nisasta, yumurta sarisi ve sekeri bir tencerede muhallebi gibi pisirin. Atesten indirdikten sonra labne
peynirinin tamamini igerisine ekleyip karistirin. Diger tarafta su ve nescafeyi karistirarak kekleri islatin ve
hazirladiginiz karisimi kekin arasina ve Uzerine koyun. Buzdolabina atin. Soguduktan sonra Gizerine kakao
koyun.

ML® Cabuk Tiramisu icin tiklayin
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