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TİRAMİSU

2,5 su bardağı süt
2 yemek kaşığı un
1 yemek kaşığı mısır nişastası
2 yumurta sarısı
2 çay bardağı şeker
1 paket labne peynir
1 paket hazır pasta keki
Kakao
Keki ıslatmak için:
1 bardak ılık su
1 çorba kaşığı nescafe

Süt, un, nişasta, yumurta sarısı ve şekeri bir tencerede muhallebi gibi pişirin. Ateşten indirdikten sonra labne
peynirinin tamamını içerisine ekleyip karıştırın. Diğer tarafta su ve nescafeyi karıştırarak kekleri ıslatın ve
hazırladığınız karışımı kekin arasına ve üzerine koyun. Buzdolabına atın. Soğuduktan sonra üzerine kakao
koyun.

ML® Çabuk Tiramisu için tıklayın
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