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TIRAMISU

1 adet iki katl kakaolu hazir kek
2 tath kasig1 grantle kahve

4 adet kesme seker

500 g st

1 adet yumurta

1 kutu Sana Kase peynirli sandvig slirme
2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

4 yemek kasigi kakao

1,5 su bardag sicak su

Servis tabagdina kekin tabanini yerlestirin.

Kekin diger katini tabaga koyun.

Sicak suyun igine granule kahve ve kesme sekeri koyup karistirin.

Kekin her iki tarafini hazirladiginiz kahveli sos ile islatin.

Bir tencere icerisinde st, un, 4 yemek kasigi toz seker ve yumurtayl mikser veya cirpici yardimi ile karnstirin.
Kisik ateste sosu, muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

Atesten indirmeden vanilyayi ekleyip karistirin.

Sosu sogumaya birakin.

Soguyunca icine Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ sirmeyi koyup karigtirin.

Kekin arasina hazirladiginiz peynirli sandvi¢ stirmeli sostan koyup diger islanmis kek katini Gzerine kapatin.
Kek katinin tstline tekrar kalan sosu koyun.

Kasik yardimi ile sosun Ustind dizeltin.

Tel slizgeg ile Uzerine kakaonun hepsini eleyerek serpin.

Tiramisuyu soguk olarak dilimledikten sonra servis edin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 02.05.2020
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