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TIRAMISU

Turta Cafe & Bistro KAVAKLIDERE

1 su bardag st

5 yemek kasigi toz seker
3 adet yumurtanin sarisi
250 gr.lik 1 paket labne peynir
6 adet yaprak jelatin

3 su bardagi krema

1 tath kasidi Nescafe

1 paket hazir pandispanya
Pandispanya surubu igin:
1 bardak su

3 yemek kasigi nescafe

2 yemek kagsigi seker

Gukur bir tencereye siit, seker, yumurta sarilari ve nescafe bir tencereye konur ve kisik ateste siirekli
karigtirlarak kaynatilir. Bu karigima labne peynir de ilsve edilir. Biraz daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinir.
Igerisine sicak suda eritilmis yaprak jelatin eklenir ve karistirilir. Bir kenarda sogumaya birakilir. Soguduktan
sonra krema iyice ¢irpilir ve kdpUk haline getirilir. KépUrtilmis krema bu karisima eklenerek tiramisunun harci
elde edilir.

Daha sonra hazir pandispanyalar 1 cm kaliniginda 2 pargaya kesilir ve kalibin tabanina yerlestirilir.
Hazirladi§imiz pandispanya surubu bir firca yardimiyla tzerlerine dékilir ve iyice yedirilir. Daha 6nce
hazirladiimiz kremali harcin yarisi islatiimig pandispanyalarin tGzerine dokilur ve kasikla dizeltilir. Duzeltildikten
sonra pandispanyalarin dider parcasi da Uzerlerine konur ve tekrar ayni sekilde tzerine surup dokulerek
yedirilir. Kremali harcin kalan kismi da dokailiir ve yine kagikla dizeltilir. Hazirlanan tiramisu dondurucuda
sogutulur. Uzerine kakao serpilerek servis yapilir.

Pandispanya surubunun yapilisi: Su, nescafe ve seker iyice eriyene kadar karistirilir.

ML® Tiramisu icin tiklayin
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