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TIRAMUSU

Mubhallebisi igin;

2.5 su bardag st

3 yemek kasigi toz seker (tepeleme dolu)
3 yemek kasigi un (tepeleme dolu)

1 adet yumurta

200 gram labne peyniri (1 paket)
Islatmak igin;

1/2 su bardag sicak su

3’0 bir arada hazir kahve

Oncelikle muhallebi icin seker, un, siit ve yumurta girpilarak ocakta kaynayincaya kadar karistirilarak pisirilir.
Kaynadiktan sonra alti kapatilarak iimaya birakilir. 15dk kadar bekleyip ilindiktan sonra labne peyniri ilave edilip
mikser ile plrlzsuz hale gelene kadar c¢irpilir.

Diger taraftan sicak su iginde hazir kahve ¢ozdirllerek hazirlanir ve hafif sogumasi beklenir. Servis tabadina
pandispanya kekinin bir kati yerlegtirilerek kahvenin yarisi ile islatilir.

Uzerine kremanin yarisi ilave edilip kalan kahve ile Ust kat da i1slatildiktan sonra ikinci kat kapatilir. Kalan krema
da dokdlerek pastanin tizeri ve kenarlari glizelce kapatilir. Son olarak pastanin Gizerine siizge¢ yardimi ile kakao
serpilir.
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