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Bir adet hazir pandispanya keki
Mubhallebisi igin;

2.5 su bardag sut

3 yemek kagsigi toz seker (tepeleme)
3 yemek kasigi un (tepeleme)

1 adet yumurta

1 paket labne peynir (200 gram)
Islatmak igin;

Yarim su bardagi sicak su

UcU bir arada hazir kahve

Uzeri icin;

Kakao

Muhallebisi icin seker, un, stt ve yumurtay ¢irpin ve ocakta kaynayincaya kadar karistirarak pisirin.
Kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin ve daha hizl sogumasi adina baska bir kaba bogaltin.

Yaklasik 15 dakika bekledikten sonra izerine labne peyniri ilave edin ve pirizsiz bir hale gelene kadar mikser
yardimiyla ¢irpin.

Sicak su igerisine hazir kahveyi ¢dziindiiriin ve sogumaya birakin.

Servis tabagdiniza pandispanya kekinin alt katini yerlestirin ve hazirlamis oldugunuz kahvenin yarisini ekleyerek
keki 1slatin.

Islattiginiz kekin tizerine kremanin yarisini ekleyin ve yayin.

Uzerine pandispanya kekinin diger katini ekleyin ve kalan kahve ile onu islatin.

Kalan kremayi kekin tzerine ve kenarlarina spatula yardimiyla yayin.

Son olarak lizerine slizgegle kakao serpin.

Buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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