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TIRAMUSU

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

4 corba kasigl kakao

2 ¢orba kasi@ eritilmis marabrin
Yarim paket vanilya
Uzerine:

1 su bardag st

1 corba kasigi kakao
Krema igin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasi§i toz seker

1 paket labne peyniri

1 paket vanilya

Sos igin:

2 adet portakal

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 ¢corba kasigi misir nisastasi

ik dnce pandispanyay! hazirlayin. Bunun igin kek malzemesini ¢irpin, yaglanmis yuvarlak bir kek kalibina
bosaltin, 6nceden isitiimis 180 dereceli firnda pigirin. Sogutup, ortadan ikiye bdlin. 1 su bardadi sutu isitip,
kakaoyu eritin. Kekin iki parcasini da bu st ile islatin.

Bu arada kremayi hazirlayin. 2 su bardagi st tencereye alin, Yumurta, un ve sekeri ilave edip, karistirin.
Ocaga oturtun. Koyulasana dek pisirin. Labne peynirini ve vanilyayi ekleyin.

Tekrar ocaga koyun. Bir tasim kaynatin. Sogumaya birakin. Kremayi sogutup, yansini kekin arasina surtn.
Kalan yansim da Ustteki kekin Uzerine ve her tarafim kaplayacak bi¢cimde yayin. Meyve sosu i¢in malzemeleri
blendirdan gecirin. Tencereye alip, bir tasim kaynatin. Sogumaya birakin. Kekin tzerine dékin. Dilerseniz en
Uste kakao serpin. Dilimleyerek, servis yapin.
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