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TIRAMISU

1 su barda@ sojuk kahve

1 yemek kasigi granll kahve (istege bagl)
200 gram mascarpone peyniri

1 su bardagi krema

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 paket (200 gram) kedi dili biskivi

2 yemek kasigi kakao tozu

Mascarpone peynirini genis bir karistirma kabinda purtzsiz olana kadar ¢irpin.

Ayri bir kapta krema ve pudra sekerini katilagana kadar ¢irpin.

Girpilmis kremanin yarisini mascarpone karisimina ekleyin ve nazikge karistirin.

Soguk kahveyi bir tabada dokin ve granil kahveyi ekleyerek karistirin.

Kedi dili biskuvilerini kahveyle hizlica batirin ve tek tek kaplarin tabanina yerlesgtirin.
Uzerlerine hazirladiiniz mascarpone-krema karigimindan bir miktar ekleyin.

Tekrar bir kat biskivi ve Uzerine kalan mascarpone-krema karigsimindan ekleyin.

Son olarak, kakao tozunu eleyerek tiramisularin (izerine serpin.

Buzdolabinda en az 2-3 saat dinlendirin.

Servis yapmadan 6nce Uzerlerine ¢ikolata rendesi veya cikolata sosuyla susleyebilirsiniz.
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