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TIRAMISU

1 paket sade pandispanya keki

1 adet UgU bir arada kahve

Kakao

Mubhallebisi igin;

2,5 bardak sut

200 gr labne peyniri

3 tepeleme yemek kasigi un

3 tepeleme yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

Tathyr hazirlamaya 6ncelikle muhallebisini yaparak baglayin. Derin bir tencerenin igerisinde sit, un ve toz sekeri
bir tencerede karigtirarak kaynayana kadar pisirin. Kabarciklar olusunda ocaktan alip i¢erisine vanilyay! ilave
edin. 15 dakika kadar sogumaya biraktiktan sonra labne peynirini ekleyip ¢irpin.

Kahveyi bir su bardaginin igerisinde sicak su ile eritin. Pandispanya kekini hazirladiginiz kahveli su ile islatin.
Soguyan muhallebinin yarisini 1 tane pandispanyanin Ustiine dékerek yayin. Diger pandispanya kekini Gizerine
koyarak kalan muhallebiyi de Uzerine dékun ve gizelce yayin. Tatlinin en Ust kismina istediginiz miktarda kakao
serpin ve soguduktan sonra servis edebilirsiniz.

Not: Tiramisu Uzerine kakao dékulir. Ama kakao sevmeyenler kakao ile birlikte fistik, bisklvi kullanarak kakao
tadini biraz azaltabilir.
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