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TIRAMISU

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kakaolu Katman:

1 su barda@ tam bugday unu

2 yemek kasigi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

1/4 su bardag sivi yag

1/4 su bardag bal

1/2 su bardagi sizme yogurt

Kahve Sosu:

1 su barda@i gicli kahve (sogumus)
2 yemek esmer geker

Krema Igin:

1 su bardagi stizme yogurt

200 gram labne peyniri (istege bagli)
2 yemek kasigi bal

1 ¢ay kagigi vanilin

Uzeri Igin:

Kakao tozu veya rendelenmis bitter ¢ikolata

Firnn 180 dereceye ayarlanir. Kare veya dikdértgen bir firin kabi yaglanir veya yaglh kagit serilir.
Kakaolu katman icin, bir kasede tam bugday unu, kakao, kabartma tozu ve tuzu karigtirilr.
Bagska bir kasede yumurtalar ¢irpilir. Sivi yag, bal, sizme yogurt eklenip karistirilir.

Kuru karigimi yumurtali karigima eklenir ve karigim homojen olana kadar karigtirilir.

Hazirlanan karigim firin kabina dokilir ve dizeltilir. Onceden isitilmig firinda 20-25 dakika kadar pigirilir.
Pisen kek sogumaya birakilir. Soguduktan sonra dilimleyerek servis tabagina yerlestirilir.
Kahve sosu i¢in, sogumus kahveye esmer seker eklenip karigtirilir.

Hazirlanan sos kek dilimlerinin Gzerine gezdirilir.

Krema icin, stizme yogurt, labne peyniri, bal ve vanilin bir kasede karigtirilir.

Kahveli kek dilimlerinin Gzerine krema surGlir ve dizeltilir.

Uzerine kakao tozu veya rendelenmis bitter ¢ikolata serpilir.
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