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TIRAMISU

Danilo Zanna

400 gramlik labne

4 yumurta

4 yemek kasigi pudra sekeri
Kedidili

100 gram gilek

20 g seker

Bitter ¢ikolata toplari

Kakao

Oncelikle yumurtalarin aki ve sarisini farkli kaselere alin. Yumurta aklarina biraz tuz ilave edin. Kar gibi oluncaya
kadar iyice ¢irpin. Ardindan yumurta sarilarina seker ekleyin ve mikserle ¢irpin. Homojen karisim tiramisunun
puf noktasidir.

Labne&apos;yi de ekledikten sonra karigtirmaya devam edin. Cirpilmis yumurta aklarini da ekleyerek kasik
yardimiyla karistirin. Ardindan kremayi sikma torbasina doldurun. Gilekleri dilimleyin ve bir tencerede seker ile
pisirin. Biraz su ekleyin, hafifge ¢atal yardimiyla ezin.

Tiramisuyu koyacaginiz kuplarin en altina krema sikin. Uzerine gikolata toplarini koyun ve biraz daha krema
sikin.

Kedidillerini ortadan ikiye bdlerek inceltin. Kedidillerini hazirladiginiz tenceredeki gilekli sosa batirin ve iyice
islatin. Ardindan kremanin (izerine dizin. Son olarak tekrar krema ekleyip siizge¢ yardimiyla kakaoyu Uizerine
serpin. Tiramisu tarifi servise hazir, gilekle sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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