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TIRAMISU

8 adet yumurta sarisi

220 gr. seker

500 gr. mascarpone peyniri

500 gr. krema

3 paket kedi dili (Nisasta bazli biskiviler)
Kedi dilini 1slatmak i¢in espresso

Yumurta sarisi ve sekeri mikser ile krema kivamina gelinceye kadar ¢irpiyoruz. Girptigimiz karisima mascarpone
peynirini ekliyoruz, spatula yardimi ile yediriyoruz. Ayri bir kapta kremayi kabarana kadar girpiyoruz. Girptigimiz
kremay! yumurtal karigima ekleyip spatula yardimi ile tekrar yediriyoruz ve tiramisu kremamiz hazir. Kedi
dillerini, hazirladigimiz espresso ile islatip tiramisuyu yapacagimiz kabin dibine diziyoruz. Hazirladigimiz krema
karigiminin yarisini zerine dokuiyoruz ve kedi dillerinin Uzerine egit sekilde yayiyoruz. Uzerine tekrar espresso
ile 1slattigimiz kedi dillerini diizenli bir bigimde diziyoruz. Uzerine kalan kremayi dokup, esit sekilde yayllmasini
sagliyoruz. Tiramisuyu oda sicakliginda sogumaya birakiyoruz. Buzdolabinda bir stire dinlendirip ¢ikolata
rendesi ve kakao ile servis ediyoruz.
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