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TIRAMISU

1 paket savoyer biskdivi

2 subardagi sicak su

2 yemek kasigi NESCAFE Classic
Kremasi igin:

4 yumurta sarisi

50 g toz seker

Bir tutam tuz

200 mI NESTLE Krema

250 g mascarpone peyniri
Uzeri igin: i

300 mI NESTLE Krema_

2 yemek kasigi NESTLE Kakao

Biskdivileri ik suda ¢dzdiirdiigiiniiz NESCAFE Classic ile islatip kelepceli kaliba siralayin.
Yumurta sarilarini, sekeri ve bir tutam tuzu strekli karistirarak benmari usuli isitin.
Karisim beyazlasip kalinlasinca ocaktan alin.

10 dakika sogumasini bekleyin.

Bu arada NESTLE Krema ile mascarpone peynirini kabarana kadar ¢irpin.
Yumurtal karisimi peynirli karisima ekleyin.

Spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

Karisimi biskvilerin Gzerine dékin.

Buzdolabinda birka¢ saat bekletin.

Uzeri icin NESTLE Krema’yl mikserle iyice ¢irpin.

Uygun ug taktiginiz sikma torbasina aktarin.

Buzdolabindan aldiginiz tiramisuyu servis tabagina alin.

Uzerine 6bekler halinde NESTLE Krema’dan sikin.

En son NESTLE Kakao serpin.

Dilimleyip servis yapin.
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