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TİRAMİSU

1 paket savoyer bisküvi
2 su bardagı sıcak su
2 yemek kasıgı NESCAFÉ Classic
Kreması için:
4 yumurta sarısı
50 g toz seker
Bir tutam tuz
200 ml NESTLÉ Krema
250 g mascarpone peyniri
Üzeri için:
300 ml NESTLÉ Krema
2 yemek kasıgı NESTLÉ Kakao

Bisküvileri ılık suda çözdürdügünüz NESCAFÉ Classic ile ıslatıp kelepçeli kalıba sıralayın.
Yumurta sarılarını, sekeri ve bir tutam tuzu sürekli karıstırarak benmari usulü ısıtın.
Karısım beyazlasıp kalınlasınca ocaktan alın.
10 dakika sogumasını bekleyin.
Bu arada NESTLÉ Krema ile mascarpone peynirini kabarana kadar çırpın.
Yumurtalı karısımı peynirli karısıma ekleyin.
Spatula ile tüm malzemeyi birbirine yedirin.
Karısımı bisküvilerin üzerine dökün.
Buzdolabında birkaç saat bekletin.
Üzeri için NESTLÉ Krema’yı mikserle iyice çırpın.
Uygun uç taktıgınız sıkma torbasına aktarın.
Buzdolabından aldıgınız tiramisuyu servis tabagına alın.
Üzerine öbekler halinde NESTLÉ Krema’dan sıkın.
En son NESTLÉ Kakao serpin.
Dilimleyip servis yapın.
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