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TIRAMISU

1 tane hazir pandispanya keki
2.5 su bardag st

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kagigi un

1 yumurta

1 paket labne peyniri

Yarim su bardagi sicak su

3’0 bir arada hazir kahve
Kakao

ilk olarak muhallebisini hazirlayin. Bunun igin un, siit ve yumurtayi cirparak kaynayincaya kadar karistirarak
pisirin. Kaynadiktan sonra ocagin altini kapatarak iimaya birakin. Yaklasik 15 dakikalik bir beklemeden sonra
icerisine labne peyniri atin ve mikserle glzelce ¢irpin. Diger tarafta kahveyi sicak suyun i¢inde ¢6zdurin ve
hafifgce sogutun. B

Ardindan pandispanya kekinin bir katini servis tabagdina alin ve kahvenin yarisiyla islatin. Ustiine kremanin
yarisini koyun, kalan kahve ile de Ust kati 1slatin ve kapatin. Kalan kremayla pastanin Gzerini ve kenarlarini iyice
kapatin. En son pastanin Gzerine bir slizgecle kakao serpistirin. Buzdolabinda birkag saat dinlendirdikten sonra
yiyebilirsiniz.
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