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TIRAMISU

Keki igin:

4 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 kabartma tozu

2 yemek kagsidi kakao
4 yemek kagigi st
Kremasi igin:

4 su bardag st

4 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
1 yumurta

1 su bardagi seker
200 gr labne peyniri
Keki i1slatmak igin:
Nescafe

Sislemek igin:

Tark kahvesi

Yumurtalar ve seker beyaz kdpik olana dek ¢irpilir, sonra un, kabartma tozu, kakao ve sit eklenerek ¢irpilir ve
tepsiye dokulerek 175 derecelik firina verilir.

Kremasini hazirlamak igin tencereye sit seker un nisasta ve yumurta koyularak iyice cirpilir ve orta ateste
ocakta pisirilir.

Pisen kek firndan alinarak bir su bardagi nescafe ile islatilir, Gzerine hazirladigimiz krema dékulir ve en Uste de
Turk kahvesi serpilerek sogumaya birakilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 31.01.2022
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