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TIRAMISU

2 ¢orba kagsiJl nescafe

7 corba kagiJi tozseker

4 corba kasigi su

Yarim ¢ay bardagi kahve
250 gram mascarpone peyniri
1 su bardagi krema

4 adet yumurtanin sarisi

1 paket kedidili biskivi

1 corba kasigi kakao

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Sislemek igin:

1-2 dal nane

Nescafeyi, U¢ buguk corba kasigi tozseker ve su ile kaynatip kenara alin. Kahveyi ilave ederek sogumaya
birakin. Mascarpone peyniri ile kremayi iyice ¢irpin. Ayri bir kapta yumurta sarisini kalan toz seker ile ¢irparak
kremaya ekleyin. Kedidili biskuvileri nescafeli suya batirip ¢ikarin. Biskivilerin fazla kahvesini stizduriin. Servis
bardaklarinin altina birer tane yerlestirin. Uzerine iki corba kagigi kremali karigimdan koyun. Ayni iglemi bir kez
daha tekrarlayin. Uzerine kakao ve pudra sekeri serpin. Nane yapragi ve biskivi ile sUsleyerek servis yapin.
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