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TIRAMUSU

1 paket kedi dili biskivi
2 su bardagi sit

1 cay bardagdi sicak su
6 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi granll kahve
Kremasi igin:

200 gram labne peynir
1 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sut

5 yemek kasigi seker

3 yemek kagigi un
Uzeri icin:

2 yemek kagsidi kakao

Ik olarak tatlimizin kremasini hazirlayin. Bunun igin yumurta, seker, un ve sutu bir tencereye alin ve karigtirin.
Kremanizi kivamina gelene kadar pisirin ve ocaktan alip sogumaya birakin. Krema soguyunca labne peynirini
ilave edip mikser ile ¢irpin.

Sicak su ve kahveyi karistirin.

Kedi dili bisklvileri servis tabagin yerlestirin ve Uzerini kahve ile islatin.

Kremanin yarisini dékip bir kat daha bisklvi dizin.

Tathnizin diger katini da kahve ile 1slatin ve geri kalan kremayi diizgiin bir sekilde Uzerine sUrUn.
Buzdolabinda dinlendirdikten sonra Uzerini kakao ile kaplayip servis edebilirsiniz.
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