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TIRAMISU

3 yumurta sarisi

1 su bardagi tozgeker
250 gr labne peyniri

1 paket vanilya

1 yumurta aki

1 cay fincan sicak su

2 corba kasiJi kakao

2 corba kagsidi tozseker
12 kedidili biskivisi
Uzeri Igin:

2 corba kasiJi kakao

2 corba kagsigi rendelenmis cikolata

Yumurta sarilari, tozgseker ve vanilyayl mikserle ¢irpin. Labne peynirini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Yumurta
akini bagka bir kapta koptik kdpUk olana kadar girpip peynirli karigima ekleyin ve tekrar girpin. Kakaoyu 2 kagik
sekerle sicak suda eritin ve biskvilerin yarisini batirip dikdértgen cam kaliba dizin. Uzerine peynirli karigimin
yarisini dokip kalan biskuvileri de kakaolu karigima batirarak dizin. Kalan peynirli karigimla biskuvilerin Gzerini
kaplayin. Uzerine ¢ok ince rendelenmis ¢ikolata ve kakao serpip servis yapin.
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