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TIRAMISU

1 paket kedi dili biskivi ya da hazir pasta keki
1 tath kasidi toz seker

2 su bardagi sut

5 yemek kasigi toz seker

1 bay bardag sicak su

1 yemek kasigi granll kahve
Kremasi igin:

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

5 yemek kasigi toz seker
200 gram labne peyniri
Uzeri icin:

2 yemek kagsidi kakao

Tiramisu yapimina krema ile baglamalisiniz. Krema igin; orta ateste yumurta, seker, un, st kanistirin. Giderek
yogunlasan karisim krema kivamini alinca ocagin altini kapayip sogumaya birakin. Ara ara karistirmak daha
plrizsiiz krema elde etmenizi saglar. Sicak su ile grandil kahveyi karistirip sira sira dizdiginiz kedi dili
biskuvilerini ya da pasta kekinin bir tabanini islatin. Soguyan kremaya labne peynirini ekleyin ve bir mikser
yardimiyla ¢irpin. Kahve ile islattiginiz biskavilerin Gzerini krema ile kaplayin ve bir kat daha biskdvi dizin.
Pastanin diger katini kahveli karisimla islatin ve dikkatli bir sekilde ters gevirerek krema katinin Gizerine kapatin.
Kalan krema ile pastanin Uzerini tamamen kaplayin. Hazir olan tiramisunuzu 2 saat buzdolabinda beklettikten
sonra suizge¢ yardimi ile Uzerini kakao ile kaplayip servis edebilirsiniz.
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