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TIRAMISU

https://acunn.com

5 yumurta

500 gram mascarpone peynir
5 ¢orba kasi§i toz seker

150 gram bitter gikolata

300 gram kedi dili

1 bardak sutli filtre kahve

30 gram toz kakao

2 cukur kapta yumurtalarin sarilarini beyazlarindan ayirin. Kesinlikle beyazina sarisini bir parga bile
karistirmayin. Yumurtanin beyazina bir tutam tuz koyup mikserle karistirin. Istedigimiz kivama gelip gelmedigini
anlamak igin kabi ters gevirdiginizde dokilmemesi gerekir. Eglenceli bir test etme sekli dyle degil mi? :) Hazir
oldugunda buzdolabina kaldirin. Sekeri yumurtanin sarisina ekleyip onu da mikserle karistirin. Seker eridiginde
maskarpone peynirini ekleyip elde tel ¢irpici ile karigtirin. lyice karigtirinca buzdolabinda ki karigimi da bu
karigima ekleyin. Artik kremamiz hazir. Tatly yapacaginiz hafif derin kabi zevkinize gbre segip krema
karisimimizdan biraz strerek zemini hazirlayin. Ve simdi biskUvileri kahveye batirarak tUstlini kaplayin. Ustine
bicakla parcalara béldigumaz gikolata parcaciklarindan serpin.

Bir kat daha kremayla kaplayin. Ayni islemi bir kat daha yapin. Servisten 6nce buzdolabinda 2 saat de
dinlendirip servis edebilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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