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TIRAMISU

2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 kabartma tozu

1 vanilin

2 yemek kasigi kakao

2 ¢ay bardagi un

Keki 1slatmak igin:

Yarim su bardag ilik su

1 tath kasidi granll kahve
Mubhallebisi icin:

1 yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker

2 kasik tepeleme un

2 buguk su bardag sit

2 yemek kagigi labne (100 gr)
Uzeri igin:

Kakao

Yumurta ve seker 5 dakika cirpilir. Diger malzemeler eklenir ve yaglanmis unlanmig turta kalibina dékaldr. 180
derecede 15-20 dakika kadar pisirilir. Muhallebi igin labne hari¢ biitiin malzemeler karigtirilir ve kaynayinca alti
kapatilir ve labne peyniri eklenip ¢irpilir. Kek firindan ¢ikinca ilik suyla eritilmis kahveli suyla islatilir. Uzerine
muhallebi dékilir ve kakao elenerek suslenir.
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