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TIRAMISU

1,5 paket Pakmaya Pandispanya Un

5 orta boy yumurta

8-9 yemek kasigi su (110 ml)

Kremasi igin:

2.5 su bardag@ sut (500 ml)

3 yemek kasigi toz seker (tepeleme dolu)
3 yemek kasigi un (tepeleme dolu)

1 adet yumurta

200 g labne peyniri (1 paket)

Yarim su bardagi sicak su (100 ml)

2 yemek kasigi 3[2]u bir arada hazir kahve
Uzeri icin:

Pakmaya Kakao

Pandispanya i¢in firininizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Cirpma kabinda yumurtalari, suyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[?nu ekleyip mikser yardimi ile 6nce yavas
sonra hizli devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Pandispanya hamurunu yadlanmis orta boy, dikddrtgen bir kelepgeli kaliba ddkiin. 25-35 dakika, Uzeri
kizarincaya kadar pisirin. Firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyunca tirtikh bir bigak yardimi ile ikiye veya ge kesin.

Kremasi igin seker, un, st ve yumurtayi sos tenceresine alin. Kisik ateste, strekli karigtirarak yogun bir kivam
alana dek pigirin.

Ocaktan alip iinmaya birakin.

Muhallebisi ilininca labne peynirini ilave edip mikserle putlrsiz bir kivam elde edene dek iyice ¢irpin.

Toz kahveyi yarim su bardagdi sicak suda karigtirarak eritin.

Servis tabagdina pandispanya kekinin bir katini yerlestirip kahvesinin yarisi ile 1slatin.

Uzerine kremanin Ugte birini dokup spatula ile her tarafina dagiimasini saglayin.

Ikinci ve U¢lncl kati da ayni sekilde hazirlayin.

Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra dilimleyip servi yapabilirsiniz.

En son servis yaparken (zerinle siizgeg yardimi ile Pakmaya Kakao[?ldan bolca serpin.
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