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TİRAMİSU

4 adet yumurtanın sarısı
Yarım su bardağı pudra şekeri
1 tatlı kaşığı limon kabuğu
2 yemek kaşığı limon suyu
500 gram mascarpone veya labne peyniri
1 fincan dolusu ılık granül kahve
200 gram kedi dili bisküvi
1 yemek kaşığı kakao

Öncelikle bir mikserde yumurta sarılarını ve pudra şekerini krema kıvamına gelinceye kadar çırpın. Sonra limon
kabuğu rendesini ve limon suyunu ekleyin. Mascarpone peyniri veya labne peynirini ekleyip, iyice karıştırın.
Ilık olarak hazırlandığımız hazır granül kahveye kedi dili bisküvilerin yarısını bu kahveye batırıp, ıslatalım ve
25-30 santimetre çapındaki tart kalıbına düzgünce dizin. Peynirli karışımın yarısını bisküvilerin üzerine yayın.
Kalan bisküvileri de ıslatıp, kremanın üzerine dizin ve üstünü tekrar kremayla kaplayın.
Buzdolabında en az 4 saat bekletin ve servis yapmadan önce üzerine kakao serpin. Dilimleyerek servise
sunabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:143643 • adı:Tiramisu • gönderen:lezzeti ala • indirme tarihi:27.03.2025 - 19:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tiramisu-vt15329
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/tiramisu-143643.jpg
http://www.tcpdf.org

