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TIRAMISU

4 adet yumurtanin sarisi

Yarim su bardag pudra sekeri

1 tath kasidi limon kabugu

2 yemek kagi@i limon suyu

500 gram mascarpone veya labne peyniri
1 fincan dolusu 1lik grantl kahve

200 gram kedi dili biskivi

1 yemek kasigi kakao

Oncelikle bir mikserde yumurta sarilarini ve pudra sekerini krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sonra limon
kabugu rendesini ve limon suyunu ekleyin. Mascarpone peyniri veya labne peynirini ekleyip, iyice karigtirin.

Ik olarak hazirlandigimiz hazir granul kahveye kedi dili biskivilerin yarisini bu kahveye batirip, 1slatalim ve
25-30 santimetre ¢capindaki tart kalibina diizglince dizin. Peynirli karisimin yarisini biskvilerin Gzerine yayin.
Kalan biskdvileri de 1slatip, kremanin Uzerine dizin ve tstlin0 tekrar kremayla kaplayin.

Buzdolabinda en az 4 saat bekletin ve servis yapmadan énce tzerine kakao serpin. Dilimleyerek servise
sunabilirsiniz.
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