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2 gorba kasigi hazir kahve
2 corba kasi§i toz seker

1 cay fincani sicak su

1 adet kakolu pasta tabani
Kremasi igin:

500 mililitre sit

1 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un

1 paket labne peynir

Un, seker, st ve yumurtay! bir tencerede karistirin. Koyulagincaya kadar pisirin ve atesten aldiktan sonra labne
peynirini de ekleyerek pUrlizsuz olana kadar ¢irpin.

Bir bardakta seker, hazir kahve ve sicak suyu karigtirin. Pasta tabanlarinin birini karigim ile islatin ve daha sonra
kremanin yarisini Uzerine dokin. Ayni sekilde diger pasta tabanini da Ustiine koyarak kalan karigim ile islatin ve

kremay! dokdin.

Son olarak kakao ile siisleyin ve sogumaya birakin.
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