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4 adet yumurta

1 su bardagi Formtat 60 (200 gr)
% su bardagi ¢avdar unu (60 gr)
2 su bardagi bugday unu (60 gr)
12 ¢cay bardagi su

22 yemek kasigl kakao (25 gr)

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Krema igin:

2 It light st 1

1 adet yumurta

1/3 su bardagi bugday unu (40 gr)

2 su bardagl Formtat 60

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tepeleme margarin (40 gr)
Keki islatmak igin:

2 su bardagi light st

12 yemek kasigi Nescafe

12 yemek kasigi Formtat 60

Formtat 60 ile yumurtalar cirpilir, bugday unu, gavdar unu, su, kakao ve kabartma tozu ilave edilerek karistirilir.
Karisim takriben 26 cm ¢apindaki énceden yaglanmis olan bir kaliba dokilip 1750 C [Zye isitiimis firnda
kabarincaya kadar pisirilir.

Finndan ¢ikarilan kek ortadan ikiye ayrilir, alt kismin Gzerine pisme esnasinda hazirlayacaginiz sit, Nescafe ve
Formtat 60 ile hazirlanan karisim dokulerek kek islatilir.

Krema icin un, Formtat 60, margarin ve yumurta bir tencerede isitilip Gzerine sut dékulir. Katlasmamasi igin sit
doékalurken karistirimaya devam edilir.

Karisim krema kivamina gelince yarisi keke surdlir. Kekin diger yarisi Ustiine konur ve hazirlanan karisimin
diger yarisi ile islatilir ve Gizerine kremanin diger yarisi sdrilir ve Uzerine kakao serpilerek bir gece buzdolabinda
beklettikten sonra servis yapllir.
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