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TIRAMISU

https:/naturelkaseyirdefteri.com

Keki icin:

2 adet yumurta

6 adet biyik boy hurma

1 yemek kasigi hc yagi

1/2 ¢ay bardagi hc sati

1,5 su bardagi kestane unu
2 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi gergek vanilya
1 tath kasidi karbonat

Keki 1slatmak igin:

1 cay bardagi sit

1 yemek kasidi kegi boynuzu 6z0tu
1 tath kasigi Turk kahvesi
Kremasi igin:

1 paket labne

1 yemek kagigi bal

Uzerine file badem

Hurmalari sicak suda bekletip plre haline getirin. Sirasiyla kek malzemelerini karigtirin. Kare borcamda 160
derecede 30 dk kadar pisirin.

CGikartip soguyunca sivi karigimla keki islatin. Kremasini hazirlayip tzerine yayin.. En son Tlrk kahvesini 1
yemek kagsiJi balla karigtirip Gzerine dékin ve file bademle sisleyin buzdolabinda sodutun.
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