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TIRAMISU

1.5 Paket Kedidili Biskdivi
300 Gr Krem Santi

200 Gr Labne Peyniri

2 Cay barda@ Nescafe

1 Su bardag St

1 Gay bardagi Toz Seker
2 Adet Yumurta

Susu Igin:

Rendelenmis Cikolata

Yumurta ve sekeri yogun kivama getirene kadar mikser ile ¢irpin. Kahveyi 1 su bardagi sicak suda eritin. Yogun
kivama getirdigimiz yumurtall sekere labne peyniri ekleyerek karistirmaya devam edin. Krem santiyi de
ekleyerek 10-15 dakika daha karistirin. Ardindan karigimi buzdolabina koyun ve 1 saat bekletin. Kedi dili
bisklvilerin yarisini kahveye tek tek bandirip kabiniza tek sira halinde yerlestirin. Krema karigiminin yarisini
kahveye bandiriimig ve kaba dizilmig biskuvilerin Gzerine yayin. Kalan biskivileri de kahveye tek tek batirip
Islatarak kremanin tzerine dizin. Kalan kremayi da en Uste dokin. En Ustteki krem santi karigimini duzlestirin. 2
saat kadar buzdolabinda bekletin. Dolaptan ¢ikardiktan sonra Uzerine kakao veya rendelenmis ¢ikolata serpin
ve servis yapin.
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