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Pandispanya hamuru (1 kasik un eksiltilip yerine ayni éi¢lide kakao ekleyerek hazirlayin)
2 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

1 cay bardagi tozseker

1 paket vanilya

1 cay kasigi granul kahve

1 yumurta sarisi

200 gr labne peyniri

1 su bardag sicak su

1 yemek kasigi granll kahve
2 yemek kagsidi kakao

Pandispanya hamurunu hazirlayin. Yagh kagit serili firin tepsisine hamuru aktarip 180 dereceye ayarli firinda
pisirin. Soguyunca enine 3 esit pargaya kesin. Sit, un, seker, vanilya, kahve ve yumurta sarisini karigtirip orta
ateste muhallebi kivaminda pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Igine labne peynirini ekleyip mikserle
karistirin. Pandispanyanin ilk katini tabagda yerlestirin. 1 yemek kasigi granil kahveyi sicak suyun i¢inde eritip
keki 1slatin. Hazirladiginiz kremanin 1/3[2lini kekin tzerine yayin. Diger kati Uizerine yerlestirip ayni islemi
tekrarlayin. Buzdolabinda 1 gece bekletin. Uzerine kakao serpistirin ve dilimlere ayirarak servis yapin.
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