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TIRAMISU

1 adet sade pasta keki

1 cay bardagi sit

1 su barda@i sekerli kahve
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

3 ¢corba kasigi un

4 corba kagig! seker

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri

Oncelikle kremasini yapmak igin tencereye yumurta sarisi, un, seker ve suti koyup karistirin. Ocak izerinde
koyulasincaya kadar karistirarak pisirin. Ocaktan alip i¢ine labne peyniri koyup karigima yedirin ve sogumaya
birakin. Bu arada st ve gilek recelini bir kdsede karigtirin ve kekin iki katini da bu sdtle islatin. Kremadan bir kat
kekin Uzerine 5-6 kasik dokin. Ikinci kati da Gzerine kapatip kalan kremanin tamamini tizerine bosaltin ve soguk
olarak servis yapin.
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