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TIRAMISU

1 adet kakaolu pandispanya
1 su bardag sicak su
2 ¢orba kasiJI neskafe
3 corba kasi§i seker
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

3 corba kasiJi seker

3 ¢orba kasiJi un

1 paket labne peynir

1 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi kakao

Kremasi i¢in tencereye sitl koyup, yumurta sarisini, unu ve sekeri ¢irpin. Ocak tzerine koyup koyulagincaya
kadar pisirin. Koyulasinca ocaktan alin biraz soguyunca igine lable peyniri koyup karigtirin. Hazir pasta kekinin
iki katini da sicak ve sekerli neskafe ile 1slatin. Bir tanesini servis tabagina alin ve tizerine kremanin yarisini
koyup yayin. Diger kakaolu pandispanyay! da kremanin Gzerine ekleyip kalan kremanin hepsini Gzerine gezdirin.
Kakaoyu Uzerine serpin ve soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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