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TIRAMISU

1 adut UNO 2 Katli kakoulu pastaban.

1 adet yumurta

3 ¢orba kasigi un

3 corba kasi§i toz seker

2.5 su bardag sut

1 kutu labne peyniri (200 gr.)

2 corba kasiJi kakao

pastabanmizi islatmak igin 1 bardak sekerli nescafe

Yumurta, un ve sekeri karigtinin. Sttl azar azar bu karigima ilave edin. Mikserle cirparak purtizsiz hale getirin.
AgJir ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin. Muhallebi soguduktan sonra labne peynirini ilave edip
mikserle 10 dakika ¢irpin. Bir bardak sicak su ile gekerli bir nescafe hazirlayin. Nescafeniz biraz ilindiktan sonra
pastabaninizin alt katini nescafenin yarisi ile 1slatin. Uzerine hazirladiginiz kremanin yarisini siirtin. Uzerine
pastabanin Ust katini kapatip nescafe ile islatin. Kalan kremayi kekin Gizerine sirdiikten sonra kakaoyu pastanin
tamamini kaplayacak sekilde eleyerek serpin. Tiramisunuzu buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis
yapmaniz onerilir.
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