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TIRAMISU (PASTA KEKINDEN)

1 adet hazir pasta keki
1 su bardag sicak su
2 corba kasi§i toz seker
1 ¢corba kasigi nescafe
2.5 su bardag sut

2 yumurta sarisi

2 cay bardag seker

1 kutu labne peynir

2 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi kakao

Pasta kekini servis tabagdina alin. Sicak suda nescafeyi ve 2 kasik sekeri eritip, kekin Uzerine gezdirin.
Tencerede sit, seker, un ve yumurta sarisini karistirin. Agir ateste g6z g6z olana kadar pisirin. Atesten alin,
labne peynirini ekleyin ve 15 dakika mikserle ¢irpin. Hazirladiginiz karigsimi kekin Gzerine dékin. Bir gece
buzdolabinda beklettikten sonra Uzerine kakao serperek servis yapin.

ML® Cilekli Tiramisu icin tiklayin
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