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TIRAMISU KREMALI ELMALI KUP

https://www.droetker.com.tr

Elmali karigim igin:

1 cay bardagdi toz seker

0,5 ¢ay bardagi krema

2 adet kup seklinde dogranmig kirmizi elma
Dolgu igin:

3 adet kedidili biskivi

2 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari
Islatmak igin:

1 cay bardagi sit

1 - 2 cay kasigi ¢dzinebilir kahve

Krema igin:

1 poset Dr. Oetker Tiramisu Yap

2 su bardag buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri igin:

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

Toz sekeri gelik bir tava veya tencereye alin. DusUk 1sidaki ocakta karistirmadan seker eriyip karamel rengi
oluncaya kadar bekletin. Kremay! ilave edin ve seker eriyinceye kadar karistirarak pisirmeye devam edin.
Tamamen eriyince kip seklinde kestiginiz elmalari ilave edin ve dusik 1sida 1-2 dakika pisirin. Sire sonunda
ocaktan alin, arada karigtirarak sogutun.

Kedidili biskQvileri iri kiipler geklinde kesin. Kahveyi 1 cay bardagi siite ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin.
Soguk sti ¢irpma kabina alin. Uzerine Tiramisu Yap posetini bogaltin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin.

Kup seklindeki kedidili bisklvileri kahveli sit ile islatin ve kuplara paylastirin. Uzerine ¢ikolata pargalarini koyun
ve kremanin yarisini paylastirin. Elmali karisimin tanelerinden alarak kuplara paylastirin. Kalan kremay! yildiz
uclu krema sikma torbasina doldurun ve kuplardaki elmalarin tizerlerine sikin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.
Uzerlerine kakao serpin ve servis yapin.
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