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TIRAMISU

3 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

1.5 su bardagi sit

1/2 paket vanilya

1/2 paket labne peyniri
1 su bardagi seker

Butlin malzemeyi bir tencereye koyarak orta ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar karigtirarak pisirin.
Diger tarafta, bir su bardagi su icine 3 kasik seker 1 kasik nescafe koyarak karigtirip, bu karisimla 1 altinkek
tabanini islatin daha sonra muhallebi kivamindaki karigimin yarisini bu kek tabanin Gzerine dokerek yayin. Kek
tabanin ikinci katini da Gzerine koyup ayni sekilde bir bardak nescafe ile islatin. Kalan muhallebiyi Gzerine
dbkerek yayin, biraz soguduktan sonra Uzerine iki kasik kakao eleyip buzdolabinda sogutun.

ML® Tiramisu icin tiklayin
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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