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TIMSAH KANEPE

2 dilim tost ekmegi

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet salatalik

2 adet ufak kare bulgur sikmasi
50 gram tereyag!

Tost ekmegimizin kenarlarini cikarin ve 8 rakami seklinde ufak dilimler haline getirin ve tereyagi ile tavada 5 dk
kizartin. Ug parcayi tabagimiza yerlestirin ve Ustlerine tereyagi strtin. Kalan diger G¢ parcamizin 2 parcasini
arkadan 6ne dogru yerlestirin. Kalan diger 8 seklindeki par¢gamizin ortasindan kirmadan yukari dogru egim verin
ve yerlestirin. Salatagimizin 2 parca yuvarlak kestikten sonra kalan kisimini kabugun seritli sekilde soyun ve 2
cm uzunlugunda julyen sekilde kesin. Julyen kestimizi salataliklarimizi ekmeklerin Ustiine dizin ve timsahimizin
derisini olusturmus olun. Iki parcamizida kabuklarini soyup Ustrelin bir rende ile hafifce bastirin ve rendenin izleri
cikan salataliklarida egimli yaptimiz ekemgimizin alt kismina koyarak timsahimizin agiz kismini olusturun. 2 adet
udak kare bulgurumuzuda gdzleri seklinde yerlestirip ortalarina soydugumuz salatalik kabuklarindan birer nokta
koyun ve servis ediniz.
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