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TIMBALLI

https://yemek.name

400 gram Ispanak

3 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

1 su bardagi Parmesan peyniri
Tuz

karabiber

Muskat

Uzeri igin:

2 yemek kasigi parmesan peyniri

Ispanaklari yumusayincaya dek ateste soteleyip sogumaya birakin.

Ayri bir kapta yumurtalari ¢irpin.

Icine peyniri, sttl ve baharatlari ilave edin.

Ispanaklar elle tutulur sicakliya geldiginde suyunu iyice sikip, ki¢Uk dograyin.
Satld karnigimin igine 1spanaklari katin ve karistirin.

Kuguk kek kaliplarini yadlayin ve kagit kaplariniz var ise onlari kaliplarin icine yerlegtirin.
Ispanakli karigimi her bir kek kalibinin igine paylagtirin.

Igi sicak su dolu firin tepsinizin ortasin kalibini oturtun.

Onceden 170 dereceye 1sitilmis firinda 50-60 dakika kadar pisirin.

Bigak testini uygulayabilirsiniz.

Eger bicaginiz temiz ¢ikarsa Timballi pigsmis demekiir.

Uzerine parmesan peyniri serperek servis edebilirsiniz.
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