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TIKVENIK

6 adet yufka

500-600 gram bal kabagi

1 cay bardadi seker (daha tatli seviyorsaniz seker miktarini artirabilirsiniz)
2 cay bardagi dogranmis ceviz ici

3 yemek kagigi targin

Yufkalar yaglamak icin;

Yarim su bardagindan biraz fazla tereyag

Uzerine serpmek igin;

Pudra sekeri

i¢ harci igin bal kabagini incecik rendeleyin.

Icine sekeri, ceviz iclerini ve targini ekleyip iyice karigtirin.

Yufkalari ikiye kesip erittiginiz tereyagini ile yaglayin.

i¢ harcindan koyup rulo seklinde sarin.

Hazirladiginiz rulolari tepsiye yuvarlak sekilde dolayin.

Uzerini de yagladiktan sonra énceden isitiimis firnda 180 derecede (izeri kizarana kadar pisirin.
Firindan aldiginiz béregin Gstlini haflfge su ile 1slatin ve Uzerini bir bezle érterek dinlendirin.
Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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