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TIKTOK KAHVESI

https://www.sabah.com.tr

2 yemek kagidi granul kahve (Markasi dnemli degil.)

2 yemek kagsidi toz seker (kendi damak tadiniza gére de ayarlayabilirsiniz.)
2 yemek kasigi sicak su

Servis igin;

Bardagdinizin boyutuna gére yarim su bardagi st ve buz.

Oncelikli olarak derin bir kase igerisine aldiginiz 2 yemek kasigi granll kahveyi, sekeri ve sicak suyu tel girpici
veya mikser yardimi ile girpin.

Ik olarak koyu renk olarak gériinen bu karigsimin ¢irptik¢a koyu bir kivami ancak agik bir rengi olacak. Adeta
mousse gibi koyulasacaktir.

Yaklasik olarak 15 dakika ¢irptiginiz bu karigimi yarim su bardag st ve buzlari koydugunuz bardaginizin
Uzerine dikkatlice koyarak kahveli kremayi servis edin.

Dilerseniz igerisine farkli aromalar ekleyerek kahvenizin tadini kendi damak zevkinize uygun bir hale de
getirebilirsiniz.

Not: Gliney Kore sinirlari igerisinde karamelli sekerlemenin adi olarak bilinen ancak sonrasinda TikTok kahvesi
seklinde duyulan bu icecek, ilk olarak Kore&apos;de yayinlanan bir programdaki sunucunun benzetmesiyle
ortaya ¢ikmigtir. Restoranda bir kahvenin yapiligi ¢ekilirken dalgona sekerlemesine yapilan benzetme kahvenin
"Dalgona Kahvesi" olarak akillarda yer etmesine neden olurken goéruntisu ile dikkatleri Gzerine ¢eken bu kahve
¢esidi 6te yandan da sosyal medyada olduk¢a populer.
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